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Hygiéne et sécurité en industries agroalimentaires

PUBLIC

Personnel de I'industrie agroalimentaire.
PREREQUIS : maitriser la lecture et I'écriture en francais.

OBJECTIFS DE LA FORMATION

Acquérir des connaissances dans le domaine de I'hygiene et de

la sécurité élémentaire pour :

- une meilleure compréhension des exigences du travail en atelier,

- une application réfléchie des comportements a adopter dans le secteur de
I'agroalimentaire.

EQUIPEMENT

CONTENU
Tenue de travail fournie e Accueil.
par I'entreprise. e Hygiéne : la découverte du monde microbien - Maitrise de la sécurité

alimentaire - L'hygiéne du personnel - L'hygiéne au poste de travail -
Le maintien de la chaine du froid.
TARIFS e Sécurité : la circulation dans I'usine - Les protections individuelles -
Selon votre statut, vous La mampulatlon dgs produits dg nettoyajge . Le.travall sur machine -
Le bruit et les ambiances thermiques - L'incendie - Le port de charges -

e ,
pc/>uvez F)enleﬂuer c? une Les premiers gestes de sauvetage - Principes comportementaux.
rémunération et d'une « Bilan.

prise en charge financiere

des frais pédagogiques. ORGANISATION

Nous consulter. Durée : 1jour (7 heures) - Participants : 7 a 12 personnes.

Modalités pédagogiques : pédagogie active basée sur des échanges -
Présentation PowerPoint - lllustration par des documents et matériels de
I'entreprise.

Moyens pédagogiques : documentation fournie par I'entreprise - CD-Rom -
Diaporama - Jeux pédagogiques - Mallette Glogerm.

Modalités d'évaluation : test écrit.

Formalisation a l'issue de la formation : formation continue non certifiante.
Remise d'une attestation individuelle de compétences.

Lieu : CFPPA La Germiniére ou en entreprise (session intra), formation en
présentiel.

Délai d'acceés a la formation : selon la date de prise de contact, la
programmation des sessions et le nombre de places disponibles.
Voir QR Code ci-dessous.

HYGIENE ET SECURITE EN INDUSTRIES AGROALIMENTAIRES

HANDICAP

Toute I'équipe dont un référent handicap est a votre écoute pour mettre en
ceuvre les conditions d'accueil adaptées a votre situation. Le centre est
accessible au PMR.
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