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CONDITIONS
D’ADMISSION

Jeune titulaire d'un diplédme de
niveau 4 (Bac général, un Bac
Techno ou un Bac Pro) et étre

agé de moins de 30 ans.
Avoir un contrat d'apprentissage
avec une entreprise agro-
alimentaire, ... et avoir effectué un
entretien de positionnement.
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BISA BioQUALIM, Qualite, Alimentation,
Innovation et Maibride Sanitaire

diplédme de niveau 5

OBJECTIFS DE LA FORMATION

Préparer les jeunes a la prise de responsabilité dans la
conduite de la production et dans la gestion d'une équipe de
collaborateurs.

FINALITE - EMPLOI

Technicien supérieur de production ou de fabrication, pilote
d'installations automatisées ou de process, chef de ligne ou de
fabrication ou d'équipe, responsable d'atelier de fabrication, ...
Le technicien est capable d'organiser la production, depuis la

fabrication jusgu’'au conditionnement. Il peut exercer des
fonctions, de chef d'équipe ou de responsable de fabrication,
de responsable de traitement et de pasteurisation, de
contremaitre d’atelier. Il anime et coordonne l'activité du
personnel toujours en lien avec son encadrement, assure les
relations avec les autres services, les fournisseurs et les clients.

Poursuites d'études en Licence Pro, en Préparation Ingénieur

ou en Certificat de Spécialisation.

DUREE

La formation se déroule sur 2 ans au CFA (soit 1400 h), a raison
de 35 heures de cours par semaine.

MODALITES DE L'ALTERNANCE

L'apprenti-e est présent-e 20 semaines de 35 heures de cours
(soit 700 heures) par année scolaire au CFA selon un rythme
d'alternance et 27 semaines (soit 945 heures) en entreprise. A
cela s'ajoutent 5 semaines de congés payés.

Cours théoriques et travaux pratiques en présentiel mais si
besoin, selon les conditions sanitaires, les cours se font
a distance.
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EQUIPEMENTS PEDAGOGIQUES

L[]

Laboratoire Physique - Chimie, Biologie, ...
Centre de ressources,

Salles informatiques,

Gymnase,

Hall technologique du lycée de Laval, ...
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MODALITES D'EVALUATION

La formation est évaluée sous forme de capacités. L'apprenti-e
passe des épreuves certificatives (CCF) tout au long de la formation,
qui sont prises en compte pour I'obtention du dipléme.

Le BTSA BioQUALIM s'obtient en passant 8 épreuves dont 3 en
épreuves terminales.

INFORMATIONS PRATIQUES ET HANDICAP

Restauration / Frais Annexes : possibilité d'une demi-pension, pas
de possibilité d'internat sur site.
La scolarité est gratuite, sont a régler les frais de restauration et les
frais annexes.

Voir les tarifs sur www.agrocampus-lagerminiere.fr.

Toute I'équipe dont un référent handicap est a votre écoute pour
mettre en ceuvre les conditions d'accueil adaptées a votre situation.

CONTENU DE LA FORMATION
ET OBJECTIFS VISES ET EVALUABLES

BTSA, Brevet de Technicien Supérieur Agricole par Apprentissage

Qualite, Alimentation, Innovation et Maitrise Sanitaire

. Volume
Modules d'enseignement général e
Techniques d'expression, de communication, d'animation et de
M2 . . ] 177 h
documentation - Education socicculturelle
M3 Langue vivante : Anglais 70h
M1 Sciences économiques et sociales 87 h
M2 EPS 48 h
; Volume
Modules professionnels Pomie
M5 M6 Mathématiques 88 h
| M5 M6 M7 M8 | Biochimie - Microbiclogie - Biotechnologie. 187 h
M4 MS M8 Sciences économiques et sociales, Cestion de I'entreprise, a2 h
Management
M5 ME M8 Génie alimentaire 233h
M5 ME M7 Génie industriel 128 h
EIL 70h
MG M7 Tecﬁnologies de linformation  alimentaire dans son 30h
environnement
M2 Accormnpagnernent au projet personnel et professionnel 35h
EIE Accueil, Visite du site, Rapport de stage 30h
M7 Travaux pratiques de produits alimentaires 135h
Total sur 2 ans 1400 h
I Les renseignements et les demandes de préinscription

peuvent se faire tout au long de I'année.

10 % d'interruption de
parcours de formation en BTS
31% de changement de
contrat en cours de formation
a l'initiative du maitre
d'apprentissage ou de

I'apprenti
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